
Sachertorte / Sacher cake

Linzertorte / Linz cake

Salzburger Nockerl / Soufflé à la Salzburg

Esterházytorte / Gateau Esterházy

Reindling / Carinthia raisin cake

Gugelhupf / Bundt cake

Kaiserschmarrn / Imperial omelette

Riebel / Fried semolina pudding

Topfenstrudel / Curd cheese strudel

Marillenknödel / Apricot dumplings

Wachauer Torte / Gateau à la Wachau

Polsterzipf / Cushion corners

Zutaten
Ingredients

Mehl / Flour

Wasser / Water

Milch / Milk

Grieß / Semolina

Butter / Butter

Ei / Eggs

Eidotter / Egg yolks

Eiklar / Egg whites

Kristallzucker / Granular sugar

Puderzucker / Icing sugar

Rum

Rum

Haselnussnougat 
hazelnut nogat

Vanillepuddingpulver 
vanilla custard powder

Öl / oil

Kuchenbrösel
cake crumbs

Germ
yeast

Weizenpuder
wheat powder

Butterschmalz
clarified butter

Topfen
curd cheese

Sauerrahm 
sour cream

Weißbrot
white bread

Semmelbrösel
breadcrumbs

Obstler
schnapps

Weißwein
white wine

Süß wie die Liebe 
und zart wie ein Kuss
Sweet as love and 
tender as a kiss
Der farbenprächtige Mehlspeishimmel spiegelt Geschichte und Tradition wider. /
The colourful world of cakes and pastries is steeped in history and tradition.
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